le Firma WALTHER

Walfher




17.05.10



Ision der Firma

17.05.10



Walther grofRe Familie

17.05.10



tungen

17.05.10



althey  Individuelle Planungen

4

Keksproduktion - ADRA Béackerei Pyongjang / Nord-Korea
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Alknar auch fiir Feingebéack + Konditorei
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alther:

Backereitechnik

Your future our fechnology .

With just o SIMPLE INTERNET CONNECTION and the WEB CAM
we provide, we can see any problem you may have in real
time and suggest the proper solufion, without delay.
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IANfalthen

Backereitechnik

ERFAHRUNG (EXPERIENCE)
+ TECHNIK (TECHNOLOGY)

= ZUVERLASSIGKEIT (RELIABILITY)

o ind wir kinftia auch Ihr Partner !
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